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MATERIAUX NTACT ALIMENTAIRE ET SANTE




MATÉRIAUX ET ARTICLES TRANSFORMÉS 

PAPIER-CARTON POUR CONTACT 

ALIMENTAIRE (ou assimilé) 
QUESTIONNAIRE D’AIDE À LA DÉFINITION DES BESOINS CLIENTS
EN MATIÈRE DE CONTACT ALIMENTAIRE (ou assimilé)
Références réglementaires : Règlement n°1935/2004/CE du 27/10/2004 et décrets français n°2007-766 du 10/05/2007 et n°92-631 du 8/07/1992 modifié

Client : 

Activité : 
· Transformateur – fabricant d’emballage

 FORMCHECKBOX 

· Distributeur, importateur ou négociant d’articles transformés (emballages ou autres) 
 FORMCHECKBOX 

· Utilisateur final


 FORMCHECKBOX 

Type d’aliments ou articles à emballer, ou susceptibles d’entrer en (destinés à être mis au) contact
 : (contact direct ou indirect) 

S’agit-il d’alimentation infantile ? 
Oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser les caractéristiques : 
1. DESCRIPTIF DE LA DEMANDE
Description et fonction des composants du système emballage ou de l’article (Décrire le plus possible tous les composants du système emballage envisagé et les fonctions qu’ils assurent)


L’emballage comporte-t- il des éléments accessoires ? (Fenêtre plastique, bec verseur, poignée, étiquettes, liens, bandes collantes, bouchons, autres) 
Oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser lesquels : 

Quelles en sont ses caractéristiques ? 
Y-a-t-il présence de fenêtres ? 
Oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser : 
Y-a-t-il présence d’un système d’ouverture rapide ? 
Oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser : 
2. ARTICLE CONCERNÉ : 
Si l’article concerné est un emballage, quelle est son utilisation ?
· Emballage primaire

 FORMCHECKBOX 

· Emballage secondaire4
 FORMCHECKBOX 

· Emballage tertiaire4
 FORMCHECKBOX 

L’emballage doit-il être mis en contact direct avec l’aliment ? (Contact physique)
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

L’emballage sera-t-il en contact indirect avec l’aliment ? (Interactions en phase gazeuse)
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Quelle est la durée de vie de l’aliment ?

Quelle est la durée de vie de l’emballage ?


Y-a-t-il des exigences particulières sur le matériau (autres que la conformité au contact alimentaire) ?
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, lesquelles ? 

L’emballage fabriqué doit-il comporter une barrière à la migration des substances réglementées pour le contact alimentaire (au sein du système d’emballage) ?
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si le matériau comporte des fibres recyclées, doit-il comporter une barrière à la migration des substances réglementées (en particulier huiles minérales) pour le contact alimentaire ? 

oui      FORMCHECKBOX 
     non     FORMCHECKBOX 

NB : dans le cas d’une réponse négative, la responsabilité du fabricant par rapport aux exigences réglementaires sera dégagée.

Dans le cas des barrières (au sens du contact alimentaire), se référer à l’annexe I du document.
Dans le cas d’un emballage secondaire ou tertiaire, l’emballage primaire est-il barrière à la migration des substances réglementées pour le contact alimentaire ?
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

L’emballage doit-il être imprimé ?
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Y-a-t-il une impression au contact direct de l’aliment ? 
oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser : 
Quelles sont les exigences spécifiques attendues de l’encre ? : 



Quelles sont les exigences spécifiques attendues des vernis de sur-impression ?


Quelles sont les exigences spécifiques attendues des colles et adhésifs utilisés pour la fabrication de l’emballage ?


Quelles seront les caractéristiques des colles utilisées pour la fermeture des emballages ou pour l’apposition des étiquettes ?


Le matériau sera-t-il transformé par une enduction, par un complexage, un couchage, ou une métallisation ?

oui
 FORMCHECKBOX 

non
 FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser et en particulier indiquer le type et la nature du « matériau » ou la substance qui va être apporté :


2.1. Conditions de contact de l’emballage papier-carton avec l’aliment

Type de contact :
	· Aliments à laver, à peler, à coque
 FORMCHECKBOX 

	· Acide
 FORMCHECKBOX 


	· Sec
 FORMCHECKBOX 

	· Autre
 FORMCHECKBOX 
 

	· Humide
 FORMCHECKBOX 

	
A préciser : 



	· Gras
 FORMCHECKBOX 

	· Le produit est-il congelé et décongelé hors article 
 FORMCHECKBOX 



Quelles sont les dimensions de l’aliment à emballer (taille, forme, poids) (important pour le calcul du rapport surface volume) ?  

Température de conservation de l’aliment (dans l’emballage ou au contact de celui-ci) : 

· Entre – 18 et 0 degrés



      FORMCHECKBOX 

· Entre 0 et 4 degrés

 FORMCHECKBOX 

· Température ambiante

 FORMCHECKBOX 

Durée du contact de l’aliment dans l’emballage :

· Moins de 2 heures 
 FORMCHECKBOX 

· De 2 heures à 24 heures
 FORMCHECKBOX 

· De 1 à 7 jours
 FORMCHECKBOX 

· Au-delà de 7 jours, préciser : 
Cas particuliers :

· Distribution automatique ? 

Y-a-t-il un contact froid ?      

   
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

Y-a-t-il un contact chaud ?  

   
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

· Quelle sera la température de contact maximum prévisible ? 
· Quel sera le temps de contact prévisible ? 
· Consommation nomade et du prêt à emporter ?

Y-a-t-il un contact froid ?      

   
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

Y-a-t-il un contact chaud ?  

   
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

· Quelle sera la température de contact maximum prévisible ? 
· Quel sera le temps de contact prévisible ? 
Catégorie des emballages à usages spécifiques :
· Contact chaud 

· Cuisson réchauffage (micro-ondes) 
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

· Cuisson four traditionnel 
oui  FORMCHECKBOX 
   non  FORMCHECKBOX 

· Papier pour filtration 


    
oui  FORMCHECKBOX 
   non FORMCHECKBOX 

· Papier pour essuyage, serviettes, nappes

oui  FORMCHECKBOX 
   non FORMCHECKBOX 

· Autres cas : Préciser la température de contact :
Transports/stockages
Existe-t-il plusieurs phases de transport/stockage ?  

    
oui  FORMCHECKBOX 
   non FORMCHECKBOX 

Si oui, préciser : 
· Conditions de stockage :

· Température maximale à respecter : 
· Durée du stockage : 
· Conditions de transports

· Température maximale à respecter : 
· Durée moyenne du transport : 
· Stockage en magasin

· Température maximale : 
· Durée moyenne du stockage en magasin : 
Modalités de conditionnement et de mise en œuvre de l’emballage (exemple : remplissage à chaud, conditionnement de surgelés, pasteurisation (à prendre en compte lors de la définition du critère de pureté microbiologique) …)
A préciser : 
3. EXIGENCES PARTICULIÈRES
3.1. Législations et/ou réglementations

Pays de mise en contact avec l’aliment : 

Pays de distribution de l’aliment emballé : 
Y a-t-il une demande de conformité à une réglementation particulière ?


Si oui, laquelle et de quel pays ?

3.2. Caractéristiques spécifiques du matériau 
Dans la mesure ou vous en avez la connaissance, utilisez-vous dans la fabrication de votre aliment des additifs double usage ? 

oui     FORMCHECKBOX 
    non   FORMCHECKBOX 

Si oui, précisez lesquels : 
Le matériau au contact direct doit-il posséder une fonctionnalité spécifique ?
 FORMCHECKBOX 

Précisez laquelle (ex. : résistance à l’absorption des graisses, à l’eau, aux exsudats…) : 

Le matériau doit-il répondre à d’autres exigences spécifiques (barrière à l’eau, à l’air, REH, …) ?
 FORMCHECKBOX 

Précisez lesquelles : 

L’aptitude au contact alimentaire est-elle requise ?   oui     FORMCHECKBOX 
    non   FORMCHECKBOX 


3.3. Réutilisation de l’emballage
La réutilisation de l ‘emballage est-elle possible ?   
oui    FORMCHECKBOX 
   non   FORMCHECKBOX 

Si oui, dans quelles conditions ? 
***

Pour le client : 

Madame / Monsieur : 

Fonction : 

Date : 

Signature : 

Questionnaire rempli avec : 
Madame/Monsieur : 

Fonction : 

Site de production : 

Date : 
Signature : 
Ce document constitue un instrument de travail pour la proposition et la réalisation d’un emballage et en aucun cas un engagement du fabricant quant aux critères détaillés dans le questionnaire.

Le fabriquant fera valider l’emballage proposé pour réalisation à son client et lui remettra une déclaration de conformité dans le cas des emballages destinés au contact des denrées alimentaires. 

Annexe I – Cas des articles barrières
Annexe à remplir dans le cas où l’article doit être barrière (au sens du contact alimentaire).
· Quelles réglementations l’emballage doit-il satisfaire ?


· Quels sont les effets barrières attendus en termes de migration de substances chimiques ?


· Quel est le niveau de performance requis pour la barrière ?


· Quelles modalités techniques pour la barrière ?

La barrière est-elle apportée par un élément extérieur type sache ?  oui  FORMCHECKBOX 
   non FORMCHECKBOX 

Si oui préciser lequel : 
La barrière dit-elle être intégrée au matériau ?  oui  FORMCHECKBOX 
   non FORMCHECKBOX 

Par quel moyen l’article est-il barrière (adsorbeur, couche barrière…) ?


��
	� Utilisateur mettant sur le marché le produit fini papier-carton


��
	� Si nécessaire, s’aider de la liste de la directive CE n°85/572


��
	� Définition selon EN 14182 – guide de bonnes pratiques papier/carton Club MCAS (2017) – fiche papier carton de la DGCCRF (janvier 2019).
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